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Pavillion-Spezialist
Bocker” stellt
Raummodule fir
Betriebsrestaurant
bei ,Ritter Sport”

Seit Anfang August dieses
Jahres ist bei der Alfred Ritter
GmbH & Co. KG vieles an-
ders — zumindest was die Be-
triebsverpflegung angeht.
Wahrend die Mitarbeiter des
Schokoladenherstellers in
Waldenbuch bis vor kurzem
noch ihre Mahlzeiten in einer
alten Betriebskantine einnah-
men, konnen sie nun in hoch-
modernen Pavillons speisen.

Hersteller dieser hochmoder-
nen Interimskiiche ist die Alfons
Bocker GmbH mit Sitz in Wer-
ne, spezialisiert auf individuel-
le Pavillons fir die Schnell- und
Betriebsgastronomie. Die Re-
daktion der Grof3kiiche sprach
mit Alfons Bocker, Inhaber der
gleichnamigen Firma, sowie
mit Jérg Watzlawik, Einkaufs-
leiter der Alfred Ritter GmbH &
Co. KG und zustindig fir die
Neukonzeption des Betriebs-
restaurants.

GroBkiiche: Wann ist die Ent-
scheidung in lhrem Unterneh-
men gefallen, das alte Betriebs-
restaurant zu schlieBen und auf
eine Interimskiiche umsteigen 2
Watzlawik: Bereits seit léinge-
rer Zeit war klar, dass wir die
Réumlichkeiten des ehemali-
gen Betriebsrestaurants als Bi-
rordume bendtigen. Im Som-
mer 2001 fiel dann die Ent-
scheidung fir eine Lésung bis
zum Bau eines neuen Betriebs-
restaurants....

GroBkiiche: Hatten Sie sich
von Anfang an fir die Pavillons
der Firma Bocker entschieden
oder gab es Alternativen...?
Watzlawik: Also der Kontakt
mit der Firma Bécker kam eher
zuféllig zustande. Wir hatten
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uns umgehdrt, welche Mag-
lichkeiten es gibt, wer kann uns
eine Interimsldsung biefen...,
unter anderem wurde uns eine
Zelt- sowie Containerldsung ei-
nes holldndischen Unterneh-
mens angeboten. Besonders
wichtig war es fir uns, dass
diese Ubergangslésung eine
Wohlfihlatmosphdre  aus-
strahlt. Denn wenn die Inhaber
von Ritter Sport in ihrem Unter-
nehmen arbeiten, pflegen sie
zusammen mit ihren Mitarbei-
tern in den gleichen Réiumen zu
speisen. Dr. Alfred Ritter und

Marli Hoppe-Ritter legen dabei
besonderen Wert auf ein an-
sprechendes Ambiente des Be-
triebsrestaurants. Deshalb kam
for uns weder eine Zelt- noch
eine Containerlésung in Fra-
ge.... . Und da hérfen wir von
den Raummodulen der Firma
Bocker und nahmen mit dem
Unternehmen Kontakt auf...
GroBkiiche: Und was ist das
Besondere an den Raummodu-
len? Wie unterscheiden sich
die Pavillons der Firma Bocker
von den Angeboten der Mitbe-
werber?

Watzlawik: Wir haben uns zu-
sammen mit der Geschaftslei-
tung zwei Reverenzobijekte des
Unternehmens  angeschaut,
einmal die Pavillons des Be-
triebsrestaurants bei der Bun-
desbahn in Mannheim-Necka-
rau sowie ein Objekt in Mon-
chengladbach  und  waren
Uberzeugt — aus diesen Raum-
modulen soll unser neues Be-
triebsrestaurant entstehen.

Alfons Bécker: Die Pavillons
sind nicht nur fir den Einsatz
als Befriebsrestaurants oder
Hotelmodule bestens geeignet,

die Pavillonsysteme werden
auch als Kiosk, Backshop, Im-
biss-, Info- oder Messestand
genutzt. Die mobilen Konstruk-
tionsmerkmale erméglichen ei-
nen schnellen und vor allem
wirtschaftlichen Standortwech-
sel oder einfache Erweite-
rungsmoglichkeiten. ~ Sowohl
die Wand- als auch die Boden-
elemente sind mit PUR-Hart-
schaum ohne Kaltebriicke
FCKW-Frei geschdumt. Farb-
lich lassen sich die Pavillons je
nach der umgebenden Bebau-
ung gestalten — im Falle Ritter
Sport in den Unternehmensfar-
ben weif3 und blau. In ihrer &u-
f3eren Form stehen verschiede-
ne Variationsmdglichkeiten zur
Verfiigung. Die Pavillons kén-
nen vier-, sechs- oder acht-
eckig, mit Spitz- oder Flach-
dach aufgestellt werden. Lo-
sungen fir die verschiedensten
Zwecke sind individuell reali-
sierbar — bei groem Platzbe-
darf sind auch mehrstockige
Varianten problemlos méglich.
GroBkiiche: Herr Watzlawik,
und wann haben Sie letztend-
lich bestellt2

Watzlawik: Die definitive Ent-
scheidung fiel Mitte Juni dieses
Jahres — und Anfang Juli, also
vor rund sechs Wochen haben
wir bei der Firma Bécker die
Raummodule verbindlich be-
stellt. Jetzt — im Nachhinein
muss ich gestehen, dass ich
schon Befirchtungen hatte, ob
alles  termingerecht fertig
wird.... . Ich konnte mir einfach
nicht vorstellen, dass man in so
kurzer Zeit ein komplettes Be-
triebsrestaurant aus  diesen
Raummodulen bauen kann....

Alfons Bocker: Aufgrund unse-
rer inzwischen mehrighriger
Erfahrung sowie unseres spe-
ziellen Know-hows war der

Termin nie in Gefahr. Da die
ehemalige Kiiche aus dem al-
ten Betriebsrestaurant Uber-
nommen und in die neuen
Raummodoule integriert werden
sollte, wurde diese bereits beim
Bau der Raummodule mitge-
plant. Ich habe mir deshalb die
alte Kiiche in Waldenbuch an-
gesehen, fotografiert und tech-
nische Daten notiert, damit
spdter Strom- und Wasseran-
schlisse etc. einwandfrei pas-
sen...

AufBerdem war die Aktion opti-
mal und bis ins kleinste Detail
vorbereitet. Wir haben Ritter
Sport ein optimales Konzept
unterbreitet und diese Schritt
fur Schritt in allen Einzelheiten
durchgesprochen ..., jede
Kleinigkeit der Technik sowie
der Innenausstattung wurde
anhand einer professionellen —
von uns erstellten — Checkliste
dokumentiert. ,
Wir legen Wert darauf, dass
unsere Partner alles aus einer
Hand bekommen. Bei der Kon-
zeption eines neuen Pavillons
gibt es viele Dinge zu beach-
ten, die einfach nur der Profi
wissen kann. Macht man dies
gleich zu Beginn richtig, lésst
sich manche Panne vermeiden.
GroBkiiche: Herr Bscker, sind
diese Raummodule schon vor-
gefertigt oder werden sie erst
nach Bedarf gebaut....

Alfons Bocker: Alle Raummo-
dule werden grundsdtzlich
nach Bedarf gefertigt ...
GroBkiiche: Sie haben also
keine Raummodule auf Halde
stehen?

Alfons Bocker: Nein, denn ich
weif3 nicht, ob der Kunde
Raummodule in den Grof3en
2,5 auf sechs, drei auf neun
oder drei auf zwslf Metern be-
notigt. Es besteht zudem ein
grof3es Spektrum der Farbge-
staltung sowie der Innenaus-
stattung... . AufBerdem weif3
ich auch nicht, wie viele Raum-
module fiir einen Kunden be-
notigt werden. Deshalb wird
immer erst nach schriftlicher
Auftragsbestdtigung durch den
Kunden individuell nach den
entsprechenden Detailplénen
produziert... .

GroBkiiche: das heifit, die
Raummodulen werden kom-
plett vorgefertigt und dann fix
und fertig angeliefert2

Alfons Bocker: Richtig: Der

Vorfertigungsgrad  betréigt
iber 90 Prozent. Gleichzeitig
werden beim Kunden vor Ort
die Fundamente vorab gesetzt.
Im Fall Ritter Sport ist montags
bereits eine Mannschaft mit ei-
nem Montagewagen vorgefah-
ren, um die Fundamente zu
kontrollieren. Die Module wur-
den fir den Transport regen-
dicht mit Planen verschlossen.
In der Nacht von Montag auf
Dienstag sind dann sieben
LKW:s mit Tieflader nachgefah-
ren. Sieben LKWs, das heif3t
pro Lkw ein Raummodoul in der
Grofe von drei auf zwdlf Me-
tern.

GroBkiiche: Sie haben also
insgesamt sieben Module ge-
liefert?

Alfons Bocker: Ja, die Interims-
kiiche bei Ritter Sport besteht
aus sieben Einzelelementen so-
wie einem Eingangsmodul.
GroBkiiche: Und wie viele Mo-
dule sind fir den Speisen- be-
ziehungsweise fir den Kiichen-
bereich zugeordnet?

Alfons Bocker: In drei Modulen
sind Technik, Kuhlzelle, Ein-
gangsbereich, Personaltoilette,
Gaste-Toilette,  Sozialrdume
sowie Kiiche mit Vor- und
Nachbereitung,  Spulkiiche,
Vorbereitungsraum,  Kombi-
démpfer. etc. untergebracht,
die anderen vier Module die-
nen der Bewirtung...
GroBkiiche: Wie viele Tisch-
gaste finden auf einmal Platz in
diesen vier Modulen?

Alfons Bocker: In den vier Mo-
dulen kénnen bis zu 120 Tisch-
gaste auf einmal bewirtet wer-
den.

GroBkiiche: Nachdem die Mo-
dule auf den Fundamenten in-
stalliert waren, wie viele Tage
benstigten Sie danach bis dass
das neue Betriebsrestaurant
einsatzbereit war?

Alfons Bocker: Wir sind Mon-
tag auf Dienstag angereist, ha-
ben Dienstag morgens die
Raummodule auf den Funda-
menten platziert und waren
Freitagmorgen fix und fertig.
GroBkiiche: Zum besseren
Verstdndnis: Was musste noch
vor Ort getan werden..., die
Module verschweif3en, verka-
beln ...2

Alfons Bocker: Nein es muss
nichts geschweif3t werden: Die
Raummodule werden nur mit
Koppelungsschldsser unterei-

triebsrestaurant bereits nach
vier Tagen komplett genutzt
werden kann.

Alfons Bocker: Aufgrund unse-
rer grindlichen Planung sowie
der optimalen Absprachen im
Vorfeld habe ich nie daran ge-
zweifelt, den Zeitplan nicht ein-
zuhalten. Die Bocker Devise
lautet: ,Versprochen ist ver-
sprochen”.

GroBkiiche: Und wie lange soll
diese Interimslésung jetzt an-
davern?

Watzlawik: Also, ich denke,
zwei Jahre werden wir die Pa-
villons der Firma Bocker schon
nutzen, bevor das neue Be-
triebsrestaurant gebaut ist.
Danach werden wir das Inte-
rims-Betriebsrestaurant mit der

nander fest ver-
bunden.  Da-
nach werden sie
miteinander ver-
kabelt, die
Strom- und
Wasserleitun-
gen verbunden.
AbschlieBende
Schénheitsar-
beiten, Dach-
und AufBenver-
kleidung kom-
plettieren  den
Aufbau.
GroBkiiche:
Herr  Watzla-
wik, gabes aus
ihrer Sicht ir-
gendwelche
Probleme oder
lief der Aufbau
reibungslos ab? Musste ir-
gendetwas nachgebessert wer-
den — Ihr erster Eindruck?@
Watzlawik: Unsere Erwartun-
gen sind voll erfillt - die Firma
Bocker hat nicht zu viel ver-
sprochen. Ich bin vor allem von
der reibungslosen Zusammen-
arbeit sowie von der optimalen
Einhaltung des Zeitplanes be-
geistert.

Wie gesagt — wir waren im
Vorfeld schon skeptisch: Es hat
keiner von uns geglaubt, dass
es funktionieren kann. Nie-
mand hat erwartet, dass der
Liefertermin eingehalten wird,
und keiner hat sich vorstellen
kénnen, dass das neue Be-
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kompleften Ausstattung — also
Kicheneinrichtung,  Tische,
Stijhle etc. verkaufen. Mégliche
Interessenten kénnen sich bei
uns gerne vor Ortvon der Qua-
litcit des Pavillons Gberzeugen.
GroBkiiche: Herr Watzlawik,
Herr Bocker, wir bedanken uns
for das informative Gespréch.

a

Alfons Bécker GmbH
Hellstraf3e 10

59368 Werne-Horst

Tel.: 02389 - 402 99 20

Fax: 0 23 89 — 402 99 29
E-Mail:

Boecker-GmbH®@ t-online.de
www.boecker-gmbh.de

Die Grofkiche 4/2002 21



